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ΠΑΝΕΠΙΣΤΗΜΙΟ ΠΕΛΟΠΟΝΝΗΣΟΥ 

ΣΧΟΛΗ ΓΕΩΠΟΝΙΑΣ ΚΑΙ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

3ο ΦΟΙΤΗΤΙΚΟ ΣΥΝΕΔΡΙΟ 

Τμήματος Επιστήμης και Τεχνολογίας Τροφίμων 

«Ασφάλεια και ποιότητα τροφίμων: 
σύγχρονες προσεγγίσεις» 

ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ ΣΥΝΕΔΡΙΟΥ 

Πέμπτη 15 Οκτωβρίου 2026   |   09:00–15:00 
Καλαμάτα (Κόμβος Αντικαλάμου)   •   Αίθουσα 32 (Παλαιό κτίριο) 

09:00–09:15 Προσέλευση – Εγγραφές 

09:15–09:30 Έναρξη – Χαιρετισμοί 

 
ΕΝΟΤΗΤΑ Α  |  Επιστήμη και Θεωρητικές Προσεγγίσεις 

 
 

09:30–09:50 

Αλόφυτα ως καινοτόμες λειτουργικές πρώτες ύλες: από την προσαρμογή στην 
αλατότητα στην ανάπτυξη τροφίμων υψηλής διατροφικής αξίας 

Διονυσία-Αγγελική Λύρα, Θεόδωρος Βαρζάκας 

09:50–10:10 
Ζυμωμένη μελιτζάνα: μικροβιακή κοινότητα, λειτουργικές ιδιότητες και 
διεθνείς προσεγγίσεις με προοπτικές για την Τσακώνικη μελιτζάνα 
Aleksandra Slavko, Marina Papadelli 

10:10–10:30 

Επίδραση του σταδίου ωριμότητας του ελαιόκαρπου ποικιλίας κορωνέικης 
στα ποιοτικά του χαρακτηριστικά  

Ειρήνη-Ιρλαμνθή Βλάχου, Κωνσταντίνα Ρεκούμη, Ιωάννης Καπόλος, Λάμπρος Φαρμάκης 

10:30–10:50 

Επίδραση της ενυδάτωσης στις ρεολογικές και θερμομηχανικές ιδιότητες των 
αλεύρων χωρίς γλουτένη  

Μαρία-Ανδριάνα Μαστροπαναγιώτου, Θεόδωρος Βαρζάκας 

10:50–11:10 

Thermal processing of plant-based meat analogues: Maillard-derived flavor 
development and acrylamide formation 

 Başak Esmer, Theodoros Varzakas, İbrahim Hayoğlu 

11:10–11:30 Διάλειμμα 
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ΕΝΟΤΗΤΑ Β  |  Σύγχρονες Εφαρμογές και Τεχνολογία 
 
 

11:30–11:50 

Μελέτη του μικροβιακού οικοσυστήματος του οίνου ΠΟΠ Νεμέα με ομικές 
τεχνολογίες 

Αναστάσιος Σακελλαρίδης, Ιωάννης Καπόλος, Μαρίνα Παπαδέλλη, Κωνσταντίνος Παπαδημητρίου  

11:50–12:10 

Διερεύνηση του οίνου ΠΟΠ Μοσχοφίλερο μέσω Amplicon Sequencing και 
Volatilomics 

Ιωάννης Σταθάς, Ιωάννης Καπόλος 

12:10–12:30 

Ψευδαισθήσεις των Μεγάλων Γλωσσικών Μοντέλων: Προκλήσεις για την 
Ασφάλεια Τροφίμων  

Λεωνίδας Αρβανίτης, Ζαφειρώ Ασπρίδου 

12:30–12:50 

Μετα-ανάλυση των επιπέδων του Bacillus cereus στο γάλα και πειραματική 
αξιολόγηση της ανάπτυξής του 

Αλέξανδρος Γιαννόπουλος, Ζαφειρώ Ασπρίδου 

12:50–13:10 

Αντοχή στελεχών Salmonella enterica σε θερμική και όξινη καταπόνηση μετά 
από έκθεση σε σιπροφλοξασίνη και αμπικιλλίνη 

Παναγιώτα-Δήμητρα Γκουλία, Νικόλαος Παρασκευόπουλος, Αγάπη Σταθάτου, Αθανάσιος 
Χριστόπουλος, Ζαφειρώ Ασπρίδου  

13:10–13:30 
Καταγραφή και Διαχείριση Τροφικών Αποβλήτων: Έρευνα Πεδίου σε 
Επιχειρήσεις Τροφίμων του Δήμου Καλαμάτας 

               Άγγελος Μπασάι, Φώτης Κουτρουμπής  

13:30–14:30 Ερωτήσεις - Συζήτηση - Συμπεράσματα συνεδρίου 

14:30–15:00 Απονομή βραβείου καλύτερης προφορικής παρουσίασης – Κλείσιμο 

 

 


